Code CPF Code RNCP Code Certifinfo Formacode(s) &

FORMATION CONTINUE

ACCES AUX PERSONNES
EN SITUATION
DE HANDICAP

38093 84985 21052

OBJECTIFS

* Acquérir les connaissances techniques et
scientifiques afin d'atteindre les objectifs de
production de volailles fermieres en quantité
et en qualité prenant en compte
'environnement, les regles d'hygiene et de
sécurité, ainsi que les différents cahiers des
charges existants de I'actuelle
réglementation (standard, bio, label,... ).

SUITE DE PARCOURS POSSIBLES

BP REA

DEBOUCHES
/
FINANCEMENTS POSSIBLES

o Chefs d'entreprise
Salariés

e Aide pour

K 2% Travail les demandeurs d’emploi

/ ~ Aideindividuelle & la formqtiorx
- pour les demandeurs d’emploi

DEROULEMENT DE LA FORMATION

Capacité d'accueil : 12 stagiaires minimum
Durée moyenne totale : 90 heures

= centre de formation : 90 heures

= heures de stage en entreprise : O

* De maia décembre

Recrutement : septembre a avril

COUT DE LA FORMATION

A partir de 12 euros TTC*

de I'heure/stagiaire
Activité non soumise a la TVA

( Article 261 4-4a du CGI )
* Selon financement

PUBLIC CONCERNE

» Agriculteurs, salarié-e-s,
* porteurs de projet,
* Demandeurs d’emploi

CONDITIONS D’INSCRIPTION

Entretien et tests

PRE-REQUIS

Avoir au moins 18
ans

CERTIFICATEUR

Ministere de I'Agriculture et
de la Souveraineté

Alimentaire

-

Si vous étes en sjtuation de handicap temporaire ou permanente, ou si vous souffrez d'un
trouble de santé invalidant, les conseillers sont & votre disposition pour prendre en compte
vos besoins, envisager les possibilités d'aménagement spécifique et résoudre dans la
mesure du possible vos problemes d'accessibilité.
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travail y
» chronologie des operatlons et manip
+ Organisation et remise en ordre de 'espace d'intervention £ g
* Prise en comple deilaicectMiciNemiin=t= il organlsatlon e l'espace de tra ‘
EPI, gestion des déchets, contrdle des parametres d'ambiance, rangement, nettoyage
. Quahte des documents prodults propreté, fiabilité des données enregistrées, classement et
utilisation des outils d’enregistrement

C7.2 Réaliser des travaux liés a I’alimentation de I’élevage de volailles fermiéres en milieu tropical

+ Appréciation de la consommation et du comportement alimentaire

+ Repérage et interprétation des comportements alimentaires anormaux

* Evaluation des manques et des excédents, des refus et réalisation d’ enregistrements

+ Organisation et qualité de l'intervention et déroulement des opérations et rapidité d'exécution
+ Contréle des quantités distribuées et application des consignes et des régles de securité

* Préparation des matériels et des consommables et chronologie des opérations

* Mise en place, entretien de parcours et de protection contre les prédateurs

+ Maitrise technique et prise en compte du contexte

* Maitrise des outils et matériels, appréciation de la qualité du travail et application des kggles de

sécurité
\ EVALUATION FIN DE FORMATION :
'-""/--o P et
"/ Le Lorrain
:"‘MA o s SITE DU LORRAIN
Le Préchew O Direction du Marigot :
ORI, [ O fmee Prendre I'entrée & droite 50 métres avant la statlon
- Y » ESSO (Rue du Tabac)
o En Direction du Lorrain :
e i) Prendre I'entrée a gauche 50 métres aprés la station
9 N a— ESSO
Saet-jomeoh
SITE DU ROBERT
B O O En direction du FRANCOIS :
FORT-DE-FRANCE @D, ™% L————» Prendre I'entrée a droite aprés le radar
e : En direction du ROBERT
Lol S e Prendre a gauche aprés la pharmacie « YOLES »

o e NSO | MODALITE D’EVALUATION DES OBJECTIFS

* Validation de I'UC en entretien d'explicitation
Poviee g B . Attestation d'obtention d'UC
» Evaluation a chaud de satisfaction en fin de formation.

MODALITES PEDAGOGIQUES

* Sallede cours. INFORMATIONS PRATIQUES
+ Salle informatique

» Exploitation agricole de 'EPLEFPA
+ Atelier de production de volailles d'exploitants

d'agrici ii
Horaires de formation en présentiel :
Ll 7h30 -11h45 /12h30-14h30

+ Taux de réussite:/ Sl VRIS
. Taux d'insertion professionnelle & 6 mois Restauration collective possible uniquement sur le site du ROBERT

- Taux d'appréciation : / (sauf pendant les congés scolaires) : tarif 3,60 € le repas

CONTACTEZ LE SECRETARIAT

14/04/2025

Site du Robert Site du Lorrain
Four & Chaux https://eplefpa-lerobert.educagri.fr/cfppa Cité Vallon
97231 le Robert - {Europe 97214 le Lorrain
05.96.65.40.98 /06.96.22.83.08 Frme, R ‘\\' m 05.96.53.41.09 /06.96.24.01.79
cfppa.le-robert@educagri.fr = ATQ = cfppa.le-lorrain@educagri.fr




